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Современный  период  развития  общества  характеризуется сильным влиянием  на него информационных  технологий,  которые проникают во все сферы человеческой деятельности и образуют глобальное информационное пространство. Неотъемлемой и важной частью этих процессов является информатизация образования [1; с. 5].
Говоря о возможностях информационных  технологий для образовательного процесса, многие исследователи приводят следующие аспекты (Л.Л. Босова, В.А. Красильникова, Е.И. Машбиц, И.В. Роберт и др.):
· неограниченные возможности сбора, хранения, передачи, преобразования, анализа и применения разнообразной по своей природе информации;
· развитие личностно ориентированного обучения, дополнительного и опережающего образования;
· значительное расширение и совершенствование организационного обеспечения образовательного процесса (виртуальные школы, лаборатории, университеты и др.);
· повышение активности субъектов в организации образовательного процесса;
· создание единой информационно-образовательной среды обучения не только одного региона, но и страны и мирового сообщества в целом;
· независимость образовательного процесса от места и времени обучения;
· значительное совершенствование методического и программного обеспечения образовательного процесса;
· обеспечение возможности выбора индивидуальной траектории обучения;
· развитие самостоятельной творчески развитой личности;
· развитие самостоятельной поисковой деятельности обучающегося;
· повышение мотивационной стороны обучения и др.
Бесспорно, что возможности информационных  технологий в реорганизации образовательного процесса впечатляют и предоставляют огромное поле деятельности для педагога [1; с. 6]. 
На примере учебного занятия по теме «Составление технико-технологических карт с расчетом энергетической ценности сложных горячих десертов», разработанного для обучающихся по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания (базовая подготовка), рассмотрим возможности использования информационных технологий при изучении учебных дисциплин ОП.02. Физиология питания, ОП.04. Информационные технологии в профессиональной деятельности  и междисциплинарного курса МДК.05.01. Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов. 
Технологическая карта освоения интегрированного содержания
по теме «Составление технико-технологических карт с расчетом энергетической ценности сложных горячих десертов»
Цель: отработать навыки по составлению технико-технологических карт и расчету энергетической ценности сложных горячих десертов, используя информационно – коммуникативные технологии.
Образовательные задачи: обобщение теоретических знаний по расчету технико-технологических карт на сложные горячие десерты; расчета энергетической ценности пищевых продуктов; отработка профессиональных умений по применению информационных технологий в профессиональной деятельности.
Развивающие задачи: формировать умения организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество;  развивать умения принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
Воспитательные задачи: понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес; прививать культуру поведения   работая в команде, обеспечивать ее сплочение, эффективно общаться.
Тип урока: интегрированный урок обобщения и систематизации знаний.
Материально-техническое оснащение урока: проектор, презентация, раздаточный материал.
Формируемые компетенции:
	ПК, ОК
	Результаты обучения
	Форма представления результата

	ПК 5.2.
	Организовывать и проводить приготовление сложных горячих десертов.
	Демонстрирует умения по составлению технико – технологических карт сложных горячих десертов

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	Проявляет интерес к выполнению заданий, принимает активное участие в обсуждении профессионально-ориентированной информации

	ОК 2.
	Организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	Организует собственную деятельность, пользуясь инструкциями

	ОК 5.
	Использовать информационно-коммуникационные технологии для совершенствования профессиональной деятельности
	Демонстрирует использование различных видов программного обеспечения для решения поставленной учебной задачи

	ОК 6.
	Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	Рационально распределяет обязанности при работе в парах


Источники информации: программа ПМ; календарно-тематический план; кейсы заданий, презентация. 
Оборудование: ноутбуки, мультимедийное оборудование;
Метод контроля: устный опрос, защита презентации.
Формы контроля: взаимоконтроль, заключение экспертов. 
Результаты обучения:
	№
	Результаты обучения
	Показатели 

	1.
	Знания:
· виды технологического оборудования и производственного инвентаря и его безопасное использование при приготовлении сложных и горячих десертов; 
· технологию приготовления сложных горячих десертов: чизкейков, овощных кексов, фондана, брауни, десертов фламбе
	
Оперирует понятиями темы «Технология приготовления сложных горячих десертов»



Демонстрирует знания технологического процесса при разработке технико-технологических карт 

	2.
	Умения:
· проводить расчеты по формулам; 
· оформлять документацию
	
Производит расчеты и оформляет документацию

	3.
	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	Проявляет интерес к выполнению заданий, принимает активное участие в обсуждении профессионально-ориентированной информации

	4.
	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	Организует собственную деятельность, пользуясь инструкциями

	5.
	ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии для совершенствования профессиональной деятельности
	Демонстрирует использование различных видов программного обеспечения для решения поставленной учебной задачи

	6.
	ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	Рационально распределяет обязанности при работе в парах

	7.
	ПК 5.2. Организовывать и проводить приготовление сложных горячих десертов.
	Демонстрирует умение планировать деятельность при работе в парах для решения поставленных задач


Ход занятия
	№ этапа, продолжительность
	Деятельность преподавателя
	Деятельность обучающегося

	1. Организационный момент (3 мин.)
	· приветствие обучающихся, выявление отсутствующих;
· проверить готовность обучающихся к уроку;
· выполняет запись в журнале;
· мотивирует обучающихся к учебной деятельности;
· предлагает принять участие в жеребьевке. 
	· воспринимает информацию;
· выбирают номер, рассаживаются согласно жеребьевке (по два человека в группе).

	2. Мотивация и целеполагание 
(9 минут)
	· мотивация обучающихся на применение полученных знаний при решении ситуационных профессиональных задач;
· задают вопросы для определения темы формулирования цели учебного занятия:
1. Как называется завершающее блюдо стола, предназначенное для получения приятных вкусовых ощущений? 
2. Какие виды десертов требуют тепловой обработки? 
3. Приведите примеры таких десертов
· Педагог предлагает определить тему занятия, подводит обучающихся к ее формулировке.
	· отвечают на вопросы преподавателей;
· понимание темы и поставленной цели учебного занятия;
· формулируют тему и цель учебного занятия

	3. Актуализация знаний (7минут )
	· направляет на формирование действий, которые необходимо сделать для реализации поставленной цели;
· проверка объема и качества усвоения материала обучающимися. 
· постановка вопросов, требующих активной мыслительной деятельности.
· организует беседу по вопросам (при необходимости корректирует/ обобщает ответы обучающихся):
1. Назовите популярное блюдо французской кухни, представляющее собой маффин или кекс с хрустящей корочкой снаружи и с жидким центром внутри. (Фондан)
2. Как правильно называется запеканка из сыра с различными дополнительными ингредиентами. (Чизкейк)
3. Назовите нежный легкий традиционный французский десерт, который можно приготовить с любыми ягодами. (Клафути)
4. Сладкое кондитерское изделие с изюмом, джемом или орехами, выпекаемое обычно из песочного или бисквитного теста и овощей (тыква, морковь, свекла) и традиционно подаваемое на Рождество. (Кексы овощные)
5. Это традиционное блюдо американской кухни, один из самых популярных американских десертов в мире. Считается, что его изобрели в Чикаго в 1983г. в отеле «Palmer», где по сей день его пекут по первоначальному рецепту. (Брауни).
	· готовность обучающихся к активной учебно-познавательной деятельности на основе опорных знаний;
· активные действия обучающихся, понимание основных понятий темы;
· отвечают на вопросы и получают кейс;
· слушают инструкцию.


	4. Организация деятельности по углублению практических умений и навыков (25+ 10+25 минут)

	· Организовывают самостоятельное выполнение обучающимися заданий кейса, работа в группах.
· Инструктаж по выполнению работы:
1.  Оценивает грамотность правильность ответов, оценивает ответы.
2.  Создание атмосферы значимости, серьезности и важности работы на этом этапе. 
	· Выполнение заданиякейса;
· активные действия обучающихся с решением кейса, максимальное использование самостоятельности в умениях и навыках;
· понимание основных понятий темы;
· защита выполненных работ каждой группы.

	5. Рефлексивный
(5 минут)
	Мобилизация студентов на рефлексию своего поведения. 
Организует обсуждение итогов урока, привлекая студентов к оценке его результативности, к обсуждению допущенных ошибок и недостатков.
Вопросы рефлексии:
· Что было наиболее сложным?
· Что мне понравилось?
· Чему я научился?
· В чем я затруднился?
· Мое настроение…..
	Открытость обучающихся в осмыслении своих действий и в их самооценке.

	6. Обобщающий
(3 минуты)
	Выставление оценок.
Усвоение принципов саморегуляции и сотрудничества.
	Подсчитывают баллы. Открытость студентов в осмыслении своих действий и самооценке. Прогнозирование способов саморегуляции и сотрудничества:
· Анализируют свои успехи и недостатки.
· Осознают происходящую во время занятия деятельность и ее результаты
· Формулируют конечный результат своей работы на уроке.
· Участвуют в обсуждении итогов урока

	7. Домашнее задание (3 мин)
	Даёт задание, комментирует его выполнение. 
Благодарит обучающихся за активную деятельность на учебном занятии
	Задают уточняющие вопросы. 
Прощаются


Любая педагогическая технология – это информационная технология, так как основу технологического процесса обучения составляет получение и преобразование информации.
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